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Willkommen

lhre Feier. Unser Element.

Mitten im Grunen, im stilvollen Ambiente unseres Hauses, schaffen
wir fur Sie einen Ort, an dem Erinnerungen geboren werden.

Ob Taufe, Konfirmation, Hochzeit oder Geburtstag - bei uns steht
lhre Feier im Mittelpunkt.

Unser Anspruch: lhnen den Rucken freizuhalten, damit Sie sich
ganz auf lhre Rolle als Gastgeber konzentrieren kénnen. Von der
ersten Idee bis zum letzten Tanz begleiten wir Sie mit Erfahrung,
Herzlichkeit und Liebe zum Detail.

Unsere individuell gestaltbaren Menu- und Buffetvorschlage,
sorgfaltig kuratierten Getrankepauschalen und charmanten
Zusatzleistungen bilden die Grundlage fur Ihr persénliches

Festkonzept.

lhre Kinder? Willkommen!

Mit groBzugigen Spielmoglichkeiten - vom neu gestalteten
AuBenspielplatz bis zur riesigen Spielecke im Saal - sorgen wir
dafur, dass sich auch unsere kleinen Gaste wie zuhause fuhlen.

Lassen Sie sich inspirieren — und feiern Sie entspannt.

Herzlichst,

Ihre Familie Gasse



_ In dieser Mappe haben wir einzelne Bausteine fur Ihre Feier.
Stellen Sie sich das Menu oder Buffet selber zusammen.
Sollten Sie einzelnen Bausteine nehmen, wenden Sie sich

r
mwegen der genauen Preiskalkulation an uns.
B




»Jede Feier nimmt ihren Anfang in einem besonderen Moment."

Lassen sie uns gemeinsam bei einem Empfang auf lhren unvergesslichen
Tag anstofBen .
Ob nur ein Glas in der Hand oder etwas kleines fur den ersten Hunger,
wir arbeiten flexibel nach Ihren Wanschen.

Sektempfang (60 Minuten)

in Sektglasern

Sekt, Orangensaft, 5,50 €
Sekt, Bier. Orangensaft, 6,50 €
Sekt, Aperol Spritz, Lillet Rose, Orangensaft, 7.00 €
Cocktails (div. Auswahlmoglichkeiten) 790 €

Was kleines zum Empfanqg

Fingerfood (4 Stuck a. Person) 8,00 €
Tomaten MozzarellaspieB3 mit Pesto

Minifrikadellen mit Barbecuesauce

Backpflaumen im Speckmantel

Garnelen mit Krauterdip und Tomate

Fingerfood (4 Stuck a Person) 12,00 €
Pfannkuchenrollchen mit Cocktailgarnelen und Salat gefullt

Hahnchenrollchen mit getrockneten Tomaten und Mozzarella

Pinchos Morunos

Vegetarisches Sushi mit Rauchertofu und Salat

Canapes (4 Stuck a Person) treffen Sie ihre Wahl 10,00 €

Lachs, Kase, Schinken, Roastbeef, Forelle, Ei, Bruschetta, Salami,
Tomate-Mozzarella

Andere Sorten Fingerfood oder Canapeés selbstverstandlich auf Anfrage moglich.



Laufzeiten unserer Getrankepauschalen

Die Pauschalen beginnen mit dem Empfang und sind von 18:00 - 02.00 Uhr berechnet.
(8 Std)

Der Empfang ist in der Pauschale nicht mit inkludiert,

Bei Verlangerung

17 - 2.00 Uhr (9,0 Std) 7 € a Person Aufschlag

Pauschale Getranke und Servicegebiihr nach 2.00 Uhr

Nach 2.00 Uhr berechnen wir jede angefangene 30 Minuten folgende Getranke und
Servicegebuhr von 150 Euro und wird unaufgefordert alle 30 Minuten berechnet.

Preise

Alle Preise in diesem Angebot sind in Euro und inklusive, der zurzeit gultigen Mehrwertsteuer,
in Hohe von 7% und 19% sowie den Bedingungen.

Zahlungen bei Hochzeiten (generell)
und gréBeren Veranstaltungen ab 50 Personen

Eine Anzahlung von 500 Euro ist erforderlich, um das gewunschte Datum zu reservieren.
Diese Anzahlung muss bei Unterzeichnung des Vertrages zwischen Restaurant und
Kunden geleistet werden. Sollte die Feier abgesagt werden, wird
dieser Betrag nur bei einer neuen Vermietung des Saales und stattfinden der Feier wieder
ruckerstattet.

Die zweite Anzahlung von 50% des ausstehenden Gesamtbetrages muss 1 Monat vor dem
Veranstaltungsdatum geleistet werden.

Die dritte Zahlung, der verbleibende Betrag, wird nach der Veranstaltung geleistet.

Die Kinder werden bei uns im Haus gesondert abgerechnet.
Die Preise unterliegen einer Preisstaffel.

Bestatigung
Wenn Sie |hre Feier vorreservieren mochten, halten wir das Datum 15 Tage lang fur Sie frei.

Sollten wir nach 15 Tagen keine Ruckmeldungen mehr erhalten, wird die Vorreservierung
geléscht und der Termin fur andere Veranstaltungen freigegeben.



Getrankepauschalen

Getrankepauschale
fur Ihre Feier am Mittag

Mittagsgetrankepauschale 11:00-17:00 Uhr

Fassbier / Rosewein / WeiBwein / Rotwein / Softgetranke
vom Empfang bis 17.00 Uhr
Kaffee / Espresso / Cappuccino

25,00 € pro Pers.

Pauschale ohne Spirituosen

alkoholfreie Getranke, Becks vom Fass
Mineralwasser, Safte, Softgetranke
Tischweine (WeiB, Rot, Rosé)
warme Getranke Buffet:
Kaffee, Espresso, Cappuccino und verschiedene Teesorten

33,50 € pro Person
Pauschale mit kleiner Spirituosenauswahl

alkoholfreie Getranke, Becks vom Fass
Mineralwasser, Safte, Softgetranke
Tischweine (WeiB, Rot, Rosé), Korn, Gruner, Saurer, Berliner Luft,
Weinbrand (Chantre)
Kaffee, Espresso, Cappuccino und verschiedene Teesorten

43,00 € pro Person
Pauschale mit groBer Spirtuosenauswahl

alkoholfreie Getranke, Becks vom Fass
Mineralwasser, Safte, Softgetranke
Tischweine (WeiB, Rot, Rosé),

Korn, Gruner, Saurer, Berliner Luft, Weinbrand, Bacardi, Wodka (Smirnoff),
Whiskey (Jim Beam / Ballantine’s), Sambuca, Pernod, Baileys, Jagermeister, Gin
Havanna, Captain Morgen, Ramazotti, Bailys, Obstler, Grappa, Aperol Spritz, Lillet Rose,
Veterano
Kaffee, Espresso, Cappuccino und verschiedene Teesorten

51,00 € Person



Menus
Menus fur Sie schon als Vorschlag zusammengestellt.
Auch als Buffet moglich.

Infos:

* Als Zwischengang bei unseren Menus bieten wir Ihnen gerne
auch eine Salatvariation, Anti-Pasti oder ein Sorbet an.

Fragen Sie nach unseren angebotenen Sorten

* Wir kochen komplett und ausnahmslos ohne Alkohol.
+ Stellen unser Eis und Sorbet selber her.
» BerUcksichtigen samtliche Allergene oder Essgewohnheiten, wie

vegetarisch und vegan.



Mena 1

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Hochzeitssuppe
FleischkloBchen (Schwein - Rind — Hahnchen), Eierstich, Muschelnudeln

Gemusestreifen

Warm
Rinderbraten, Hahnchenbrust
Schweinebraten (Bier 0,0% - Honig - Senf - klassisch)
frisches Gemuse der Saison
Blumenkohl, Brokkoli, Speckbohnen, Karotten, Zwiebelchampignons
Kroketten, Salzkartoffeln
Rahmsauce, Bratensauce, Hollandaise

Dessert

Vanilleparfait auf Fruchtsaucen
und frischen Fruchten

36,50 € pro Person
mit Rouladen
38,50 € pro Person
Menu 2

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

gelbe Paprikacremesuppe
mit Croutons

warm
Rumpsteaks auf angerdsteten Zwiebeln
oder im ganzen gebraten und frisch tranchiert
Schweineruckensteaks, Hahnchenbrust
Blumenkohl, Brokkoli, Speckbohnen, Karotten, Champignons
Kroketten, Sahnekartoffeln
Pfeffersauce, Hollandaise
Dessert

Vanilleeis mit heiBen Kirschen

41,50 € pro Person



Menu 3

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Tomatencremesuppe
mit Basilikumol

kalt
Salatteller (verschiedene marinierte Salate)
warm
Limandesfilet in Eihulle gebraten, gebackenes Lachsfilet auf Tomatenragout
mit Krautern Uberbackenes Rotbarschfilet, Garnelenpfanne
Salzkartoffeln, Reis
Champignons
Buttersauce und Senf-Dill-Sauce
Dessert

Zitronencreme mit karamellisiertem Orangen-Vanilleragout

42,50 pro Person

Menu 4

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Kartoffelcremesuppe
mit Krauter-Vollkornbrotsticks

kalt
Salatteller (verschiedene marinierte Salate)
warm
Schweinefiletmedaillons, Hahnchenbrust
Limandesfilet in Eihulle gebraten
Gemuseauswahl
Blumenkohl, Brokkoli, Speckbohnen, Karotten, Champignons
Salzkartoffeln, Kroketten
Rahmsauce, Hollandaise

Dessert

Creme Brulée mit Himbeermark und
Waldbeeren

37.50 € pro Person



Menu 5
Kalt
Anti-Pasti Platte
Paprika, Zucchini, Schinken mit Melone
Oliven, Champignons, Rucola
warm
Hahnchenbrust mit Pinienkernen und Knoblauch gebraten
Kalbsréllchen Saltimbocca (Schinken und Salbei)
Paprika-Kaiserschotengemuse, Kirschtomatenragout
Gnocchi, Bandnudeln
Tomatensauce, Rahmsauce
Dessert

Tiramisu

41,50 € pro Person

Menu 6

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Steinpilzcremesuppe
mit Spinat-Ricottaravioli und Olivendél

warm
Rehrucken und Hirschrucken im ganzen gebraten
Pfifferlinge, Rotkohl, Rosenkohl,
Herzoginkartoffeln, Kartoffelknddeln,
Preiselbeeren, Rahmsauce
Dessert
Waldbeerenvariation
Waldbeertraum, Brombeersorbet, Himbeerkuchlein

Johannisbeerengel, frische Beeren

49,50 € pro Person



Menu 7

(in der Vorweihnachtszeit)

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Klrbiscremesuppe mit Zimtcroutons
Kressedl

warm

Entenbraten, Gansebraten
aus der Brust und Keule
Rotkohl, Speckrosenkohl, Bratapfel
Kartoffelknodel, Salzkartoffeln
Gansesauce, Orangenrahmsauce

Dessert

Lebkuchenmousse, Creme brulée, Pistazieneis
Orangenragout, Vanillesauce

44,50 € pro Person

Meni 8
Vegan

Suppe
in Tassen oder Terrine serviert

Karotten-Ingwercremesuppe mit Croutons
Sprossen

warm

Vegane Hacksteaks mit gebratenen Zwiebelchampignons
Kartoffelpuree und veganer Bratensauce
Kichererbsen-Kokos-Mango-Curry mit Brokkoli und Cashewkernen
Reis
Falafelballchen auf einem Gemusecouscous
mit einem frischen Zitronen-Minz-Joghurtdressing

Dessert
Variation
veganer Zitronen-Kasekuchen im Glas,
Blaubeerensorbet mit Crumble
Mousse au Chocolat mit Vanillesauce

36,50 € pro Person
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Ob er lhre Hochzeit oder anderen Anlass,
hier finden sie einige Vorschlage von uns.



,unser” Hochzeitsbuffet
Empfang

Cocktailempfang
Caribbean Dream | Passion of Ipanema

Suppe
In Terrinen serviert

Huhner- Hochzeitssuppe mit Geflugelfleisch
Mohren, Erbsen, Eierstich und Muschelnudeln

Kalt

Hahnchen- TeriyakispieBe
Pfannenkuchenrollchen gefullt mit Raucherlachs, Avocado-Tomatencreme,
Gurke, Rucola
halbe gefullte Eier
kleine Hahnchenschnitzel mit Salsa
Antipasti von Paprika und Champignons

Kartoffelbrétchen
mit Fetacreme, Basilikumpesto und Krauterbutter
Kasebrett mit Brotstangen, Weintrauben und Salami

Warm
Schmorrfleisch vom Kalb
In Krautern und Knoblauch gebratene Hahnchenbrust
Seelachs mit Krauterkruste
Gemuseauswahl
(Blumenkohl, Brokkoli, M&éhren, Kohlrabi, Champignons)
Kartoffelptree, Kroketten, Nudeln
Schmorrsauce, Krauter-Sahnesauce, Senf-Dillsauce
Dessert

selbstgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce,
Vanilleeis und weiBem Kaffeeeis

23:00 Uhr

Snackvariation fur die Tische
(Chips, Flips, Erdnusse, Salzstangen, Fruchtgummi, Kracker)

groBe Getrankepauschale

115,00 € a Person



Hochzeitsbuffet ,traditionell*
Empfang
Sekt | Orangensaft

Suppe
In Terrinen serviert

Hochzeitssuppe
FleischkléBchen (Schwein — Rind - Hahnchen), Eierstich, Muschelnudeln
Gemusestreifen

Kalt

Forellenfilet mit Preiselbeersahne,
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich,

Schwarzwalder Schinken, Melone
gefullte halbe Eier, Remouladensauce,
Schweinefilet im Ganzen gebraten
kleine Schnitzel, kleine Frikadellen

Blattsalatmix, Karottenstreifen, Paprika, Tomaten, Gurkensalat,
Vinaigrette

Warm
Lachs mit einer Krauterkruste mit frischen Champignons,
Salzkartoffeln und Buttersauce
Krustenbraten mit Bratkartoffeln, Sahnekartoffeln,
Rahmsauce
Gemuseauswahl mit Hollandaise
Putenbrustgeschnetzeltes mit Bandnudeln
Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce
Vanillecreme, Fruchtsauce
Kaseauswahl vom Brett mit frischen Weintrauben
unseren hausgebackenen Kartoffelbrotchen
Mitternachtsbuffet
Currywurst mit Pommes,

groBe Getrankepauschale

115,00 €



Hochzeitsbuffet |
Empfang
Sekt | Orangensaft

Suppe
In Terrinen serviert

Hochzeitssuppe
FleischkléBchen (Schwein — Rind - Hahnchen), Eierstich, Muschelnudeln
Gemusestreifen

kalt

Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Frischkase und Mix Pickles
Schwarzwalder Schinken an Melonenspalten
Antipasti von
eingelegten Paprika, Zucchini, Champignons
Baguette mit Krauterbutter

warm
Rinderbraten, PutenspieBbraten
Schweinebraten (Bier 0,0% - Honig - Senf - klassisch)
saisonaler Gemuseplatte, gebratene Champignons
Salzkartoffeln, Kroketten
Bratensaucen, Hollandaise
Dessert

Vanilleparfait, Fruchtmark,
frische Frichte

Mitternachtsbuffet
Currywurst
mit Pommes

groBe Getrankepauschale

105,00 € a Person



Hochzeitsbuffet Il
Empfang
Sekt | Orangensaft

Suppe
In Terrinen serviert

Hochzeitssuppe
FleischkloBchen (Schwein - Rind - Hahnchen), Eierstich, Muschelnudeln
Gemusestreifen

kalt
Rauchlachs mit Sahnemeerrettich

Kleine Schnitzel mit Remoulade, Schinken mit Melone
Blattsalatmix, Karottenstreifen, Gurke, Tomate, Paprika

Knoblauchdressing

Baguette mit Butter und Fetacreme
warm
Rumpsteaks, Schweinerluckensteaks, Hahnchenbrust
saisonaler GemuUseplatte, gebratene Champignons
Rosmarinkartoffeln, Kroketten
Bratensauce, Hollandaise
Dessert
zweierlei Schokoladenparfait, Fruchtsaucen
frische Fruchte
Kaseauswahl, Weintrauben
Mitternachtsbuffet

Currywurst
mit Pommes

Rote Grutze, Vanillesauce

GroBe Getrankepauschale

120,00 € a Person



Fur unsere Gastgeber schon zusammengestellt

Mitternachtsbuffets
(Preise gelten nur zu Mitternacht)

Kartoffelcremesuppe
mit Speckwurfel

geraucherter Lachs mit Sahnemeerrettich,
Forellenfilets mit Preiselbeersahne,
Schinken mit Melone,
halbe gefullte Eier verschieden ausgarniert,
kleine Partyfrikadellen mit Barbequesauce,
Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Mix Pickles

Tomaten-Mozzarellasalat und Pesto
Rucola-Pinienkernsalat

Rote Grutze mit Vanillesauce
Schokoladencreme

Kasebrett mit Weintrauben und Salzgeback
Kartoffelbrotchen und Butter

1850 €

Champignoncremesuppe
mit Pinienkernen

Graved Lachs mit Graved Sauce
Rauchaal mit Preiselbeersahne
Nordseekrabben mit Cocktaildip
Parmaschinken mit Melone
Hahnchennuggets mit Knoblauchdip
kleine Partyfrikadellen mit Barbequesauce
Roastbeef im ganzen gebraten, Mix Pickles

Kirschtomaten-Fetasalat, Pesto,
Rucola-Walnusssalat

Schokoladenmousse mit Vanillesauce
Obstsalat

Kasebrett, Weintrauben, Salzgeback
Kartoffelbrétchen und Butter

28,50 €



Kleine Snacks zu Mitternacht oder
zwischendurch

Currywurst mit Pommes
10,50 € pro Person

Pizzaauswahl
(Hawaii, Salami, Margherita)
11,50 € pro Person

2 Hamburger (zum selber zusammen bauen)
mit Pommes
13,50 € pro Person

Gyros mit Bratkartoffeln und Tzatziki
13,50 € pro Person

Gulaschsuppe oder Gyrossuppe
mit Brotchen
(400 ml pro Person)
8,50 € pro Person

Canapés
(6 Stuck pro Person)

belegt mit
Salami, Schinken, Kase, Rauchlachs, Roastbeef, Bruschetta

15,00 € pro Person

Fingerfood
(8 Stuck pro Person)

Tomaten- Mozzarellaspie3 mit Basilikum
Minifrikadellen mit Chili- Barbequedip
Kasewurfel mit Weintrauben
Hahnchenrollchen mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
Pfannenkuchenroéllchen mit Cocktailgarnelen und Salat gefullt
Backpflaumen im Speckmantel
Schinken- Melonenspief
Kleine Schnitzel
Fruchtspiel3

19,50 € pro Person



Buffet |
Suppe

Steinpilzcremesuppe
mit Ricotta-Spinatravioli und Kressedl

kalt

Antipasti von
eingelegten Paprika, Zucchini, Champignons
Melone mit Parmaschinken
toskanisch gebeizter Lachs
geraucherter Heilbutt mit Senf-Dillsauce
Tomatensalat mit Mozzarella, Burrata

warm

Rindersteaks, Schweinesteaks, Hahnchenbrust
Speckbohnen, Blumenkohl,

Brokkoli, geschmorten Champignons
Kroketten, Salzkartoffeln, Sahnekartoffeln
Pfeffersauce, Hollandaise
Mit Krautern und Knoblauch gebackenes Lachsfilet
auf Blattspinat,

Tomatensauce und Krauterreis

*****

Mousse au chocolat
auf Fruchtmark
mit frischen Frichten

43,50 € pro Person



Buffet Il

kalt

Rauchlachs mit Sahnemeerrettich,
Forellenfilets mit Preiselbeersahne,
Schinken mit Melone,
halbe gefullte Eier verschieden ausgarniert,
Schweinemedaillons mit Frischkase,
Chicken Wings mit feurigem Dip,
Krautsalat, Eier- Nudelsalat,
gemischter Salat mit Jogurt-Zitronendressing

Partybrétchen
Butter

warm

SpieBbraten (Schwein und Pute),
frisches Gemuse,
Sahnekartoffeln,
Rahmsauce, Hollandaise
gebackene Lachsschnitten mit Tomate und Mozzarella
Bandnudeln,
Safransauce

Dessert
Rote Grutze mit Vanillesauce

Kaseauswahl vom Brett

30,50 € pro Person



Buffet Il ,rustiko"

kalt

Partyfrikadellen mit Mix Pickles,
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich,
halbe gefullte Eier an Remouladensauce,
Schinken mit Melone, kleine Schnitzel
Baguettebrot und Butter
warm
Krustenbraten mit
Krautsalat, Tzatziki,
Bratkartoffeln,
Hahnchenbrustgeschnetzeltes mit Paprika
Reis
Dessert

Rote Grutze mit Vanillesauce

Kasewurfel mit Fruchten

28,50 € pro Pers

Sie kdnnen sich jederzeit auch andere Buffets
aus unseren Vorschlagen zusammenstellen



Fiir den Anschluss an lhre Feier
bieten wir lhnen Kaffee und Kuchen an.

-1 Stuck Torte Ihrer Wahl
6,50 € pro Person
- 1 Stuck Kuchen lhrer Wahl

4,50 € Person

Alle Torten werden bei uns hausgemacht.
Fragen Sie nach unseren Sorten

Kaffeepauschale 4,00€ pro Person

Mochten Sie Ihren Kuchen oder Torten mitbringen,
Berechnen wir fur den Service und das Geschirr

4,50 € pro Person

Unser Beerdigung Arrangement

dreierlei Kuchen, Schnittchen
Kaffee, Tee

22,50 € pro Person



Nebst dem klassischen Arrangement, konnen Sie auch
gerne lhren Anlass mit einem Fruhstuck, Brunch oder
Grillbuffet veranstalten.




unsere Grillaktionen

Grillen ,rustikal"
Bratwurst, Schweinenackensteaks mit Knoblauch- und Gyrosmarinade,
Putensteaks in Currymarinade, verschiedene Grillsaucen,
Krautsalat, Baguette, Butter

21,90 € pro Person

Gartenparty
Bratwurst, Schweinenackensteaks mit Knoblauch- und Gyrosmarinade,
Pfeffer-RinderhUftsteaks, Putensteaks in Currymarinade, Gemusespiele,
verschiedene Grillsaucen,
Ofenkartoffeln, Krautsalat, Blattsalate,
Baguette, Butter

26,90 € pro Person

Genussgrillen
Bratwurst, Schweineruckensteaks mit Knoblauch- und Gyrosmarinade,
Pfeffer-RinderhUftsteaks, Putensteaks in Currymarinade,
Garnelen in Knoblauch aus der Pfanne,
Rosmarinkartoffeln, gegrilltes Gemuse (Paprika, Zucchini, Champignons),
gemischter Salat, Krautsalat,
Baguette, Butter und Krauterbutter,
Auswahl hausgemachter Grillsaucen

31,90 € pro Person



unsere Grillaktionen

Schlemmergrillen
Bratwurst, Schweineruckensteaks mit Knoblauch- und Gyrosmarinade,
Pfeffer-Rumpsteaks, Putensteaks in Currymarinade, Krauter-Lammlachs,
Garnelen in Knoblauch aus der Pfanne,
Rosmarinkartoffeln,
Antipasti-Auswahl (Schinken mit Melone, Tomate-Mozzarella, Zucchini, Oliven, Paprika,
Champignons),
gemischter Salat, Nudelsalat, Krautsalat, Kartoffelsalat,
Baguette, Butter und Krauterbutter

39,90 € pro Person

BBQ / Barbecue
Bratwurst, hausmarinierte Spare Ribs, Pfeffer-Rumpsteak,
Schweinefilet in Knoblauchmarinade, Lammlachs in Krautern,
Hahnchenbrust im Speckmantel, Hackballchen mit Mozzarella gefullt,
Scampis mit Basilikum und Knoblauch mariniert,
Thunfischfilet aus der Pfanne,
Rosmarinkartoffeln, gegrilltes Gemuse
(Paprika, Champignons, Aubergine, Zwiebelringe, Zucchini, Maiskolben),

Feta in Alufolie gebacken,

Salatauswahl, Kartoffelbrétchen, Krauterbutter,
verschiedene Crillsaucen

47,90 € pro Person



Frihsticks - oder Brunchangebote
Friihstlicksbuffet
ab 20 Personen

gekochtes Ei, Ruhrei, Speck,
kleine Rostbratwurstchen

Schinkenauswahl, Wurstauswahl, Kaseauswahl,
Butter, Marmeladen, Honig, Nutella,
Musli, Joghurt, Obstsalat,

Tomaten, Gurken Fleischsalat, Eiersalat,
Rauchlachs und Forellenfilets mit Sahnemeerrettich

Brotchenauswahl, Croissants, Brotauswahl
18,50 € Pro Person
Kaffee, Tee, Kakao, Orangensaft, Milch

Die Getranke sind 2 Stunden nach Beginn des Fruhstucks

4,00 € Pro Person

Brunch

Ab 12:00 Uhr servieren wir
Krustenbraten, Hahnchenbrust,
Lachs mit einer Krauterkruste uberbacken
Frisches GemUse (Blumenkohl, Brokkoli, Champignons, Speckbohnen)
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Krautsalat, gemischter Salat

Rote Grutze mit Vanillesauce
plus 12,00 € pro Person

Nur in Kombination mit dem Friihstiucksbuffet méglich
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